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Mondeuse Arbin 

 
« La Maestria» 

 

Terroir : Notre Mondeuse Arbin est située sur les terrasses exposés pleins sud 

surplombant la commune de montmélian. Notre Mondeuse s’épanouis sur des sols 

argilo-calcaire et éboulis. Le climat montagnard permet à ce cépage indigène de 

s’exprimer pleinement. 

 

Cépage : 100% Mondeuse 

 

 

Vinification/élevage :  

 

La récolte est réalisée manuellement avec une sélection partiellement éraflée. La 

macération s'étend sur 2 à 3 semaines, à une température contrôlée, préservant ainsi 

toute la finesse aromatique de la Mondeuse. Au cours de la vinification, chaque 

étape est méticuleusement ajustée en fonction des dégustations. L'élevage s'effectue 

en partie en fûts de chêne et en amphores de terre cuite, pendant une période 

d'environ dix mois. Cette approche attentive confère aux vins une complexité 

subtile, harmonisant la richesse du terroir avec les nuances délicates provenant des 

différentes méthodes d'élevage 

 

Dégustation :  

  Une robe rubis profonde. Au nez, des arômes intenses de cerise noire et de mûre se 

mêlent à des notes épicées et minérales, accentuées par l'influence subtile de 

l'amphore. En bouche, une structure tannique robuste et une acidité vive créent un 

équilibre harmonieux, avec une texture veloutée. La finale est élégante, laissant des 

notes persistantes de fruits rouges.  

 

 Service : 14-16°C 

 

 

 Gastronomie : Essayez-le avec des viandes rouges grillées, des plats épicés     

méditerranéens ou asiatiques, des fromages affinés comme le Comté, des plats de gibier, 

ou encore des plats en sauce comme le coq au vin. La symbiose entre la richesse du vin et 

la diversité culinaire fait de cette Mondeuse d'Arbin un choix polyvalent et délicieux. 

 

 

 

 

 


