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Mondeuse  
sans sulfite 

 

 
Terroir : 
Sol argilo-calcaire formé par les éboulis des alpes. Coteau bien ensoleillé 
sud, sud-est face aux grandes alpes. 
 

Cépage : Mondeuse. Cépage endogène de Savoie 
 

 

Vinification/élevage :  
Récolte manuelle, tri de la vendange soigné. Les raisins sont éraflés puis 
l'encuvage se fait par gravité dans une cuve inerté au CO2. Macération 
durant 2 semaines à température contrôlée pour conserver les arômes 
variétaux élégants. Elevage en cuve inox sans sulfites. La mise en bouteille 
est faite au mois de janvier pour conserver le fruit et la fraîcheur du cépage 
sans utiliser de sulfite. 
 
  
Dégustation :  
Robe rubis sombre aux reflets violets. Bouquet de petits fruits rouges et de 
fleurs de printemps, notes poivrées bien présentes. La bouche associe la 
fraicheur à l'énergie, pour un grand classique de nos terroirs sans artifices. 
 
 
Service : Dès aujourd'hui vers 15-16°C. Peut être conservée 1 à 2 ans. 
 

 

Gastronomie : 
A l'apéritif avec des fromages de Savoie et de la charcuterie. Sur une 
terrine ou une viande blanche. 

Le domaine est certifié Haute Valeur 
Environnementale. Pour pousser plus loin notre 
engagement, nous allons entrer en 2021 en conversion 
vers l’Agriculture Biologique. 

Dans notre démarche de 

réductions de l’utilisations des 

produits de synthèses, c’est tout 

naturellement que cette cuvée 

sans sulfite prend place dans notre 

gamme  
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Article du Dauphiné Libéré  
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